
 علوم و فنون دریایی خرمشهر دانشگاه 

 طرح درس  

                                                      کارشناسی :مقطع              کد درس:               )مشترک(  اصول فرآوری محصولات شیلاتیآزمایشگاه نام درس:  

                                                        شیلات گروه آموزشی:

 تخصصی  :  ، ...(عمومی  ،تخصصی ، صلیا ،پایه،  جبرانی) درسنوع      1 :واحد عملیتعداد      -: واحد نظریتعداد 

 بازدید علمی  :)طبق سرفصل( ساعات تدریس کلاس در هفته

 : مطابق با سرفصل مصوب دوره و ورودی درس موضوعاتزمانی   جدول

 موضوع  جلسه آموزشی 

 ای سلف سرویس دانشگاهبازدید از تجهیزات سردخانه 1عملی 

 پخش فیلم تجهیزات برودتی  2عملی 

 پخش فیلم کنسروسازی 3عملی 

 های غذایی دمس شیراز های غذایی مجید شوشتر و یا کارخانه فرآوردهبازدید از کارخانه فرآورده  4عملی 

 

 سنجش و ارزشیابی دانشجو:*

 )تشریحی، چهار جوابی، ...( شیوه زمان نمره  

 شرکت در بازدید و مشارکت در بازدید  نمره 5 آزمون عملی )شرکت در بازدید( 

 در پایان ترم از بازدید صورت گرفته  تشریحی  نمره 15 آزمون عملی 

 

 منابع مطالعاتی: *

 رضوی شیرازی ، دکتر (2و  1فرآوری محصولات شیلاتی )جلد  
The Seafood Industry, Martin & Flick 

Fresh Fish quality and Changes, FAO 
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